
S P E I S E K A R T E



Thunfischcarpaccio 24,5
mit Soja, Fenchel & Orange

Vitello Tonnato L‘Originale 16,5
Rosa gebratenens Kalbsfilet mit Thunfisch-Creme  
und frittierten Kapern

Sicilian Parmigiana 17,5
Auberginenaufauf, Büffelmozzarella, Parmigiano,  
San Marzano Tomaten

Katsu Sandu 22,0
Brioche-Sandwich, Crispy Schwertfisch, Jalapeno,  
Romana, Lime-Mayo

Wagyu (mind. 2 Stück) 12,5/Stück
Crostino, Wagyu Rind, Kräuterseitling-Pilze,  
Wasabi, Kaviar

Burrata 19,0
mit Smashed Avocado, Tomatenschnee und  
Pistazien-Vinaigrette

Cesar Salat 13,5
Baby-Romana, Avocado, halbgetrocknete Tomaten
+ Pute 8,0  |  + Scampi 9,0  |  + Lachs 9,0

Rocco Salat 10,5
Gemischte Salatblätter, Gurke, Tomaten und Rote 
Bete, Karotte und Kürbiskerne 
+ Scampi 9,0   |  + Rinderfiletstreifen 9,0

Fritto E Basta 19,0
Calamari fritti mit Chili-Mayo und Aioli

Polpo Pazzo 23,5
mit Avocado, Kirschtomaten, Zwiebel, Chili und 
Koriander

Beef Tatar 28,0
Handgeschnittenes Rindertatar mit Basilikummayo,  
Senfeis & Parmigiano Crumble

Jakobsmuscheln 25,5
auf White-Chocolate-Passionfruit-Salsa

1. Extra: Brotkorb 3,5
2. Extra: Aioli / Tomatenpesto / 

Limetten-Rosa-Pfeffer-Butter 3,0

HAUSGEMACHTES ITALIENISCHES HAUSGEMACHTES ITALIENISCHES 
WEIßBROTWEIßBROT

P A S T AP A S T A

Tagliolini Amatriciana 18,5
Leicht pikante Tomatensoße, Guanciale & Pecorino

Risotto Solo Sole 26,5
mit Jakobsmuscheln, Zitronenkaviar, Pistazie

Die Besten 28,5
Hausgemachte Tagliatelle mit Scampi & Trüffel

Fusillone Ragu Genovese 21,5
Weiße Kalbsbolognese mit Parmesan

Vongole Vero 23,5
Spaghetti mit Venusmuscheln

Gnocchetti  18,0
mit Basilikumpesto & Burrata

Strozzapreti  21,0
mit Salsiccia und Brokkoli

3 Pomodori 17,5
Paccheri mit frischer San Marzano-Tomatensoße, 
Basilikum und halbgetrockneten Tomatenkonfit

O vegano Mio 18,0
Rote Linsen Fusilli mit grünem Spargel und Erbsen  
in Babyspinatcreme & Sesam

Reginette 19,5
Cacio E Pepe

A N T I P A S T IA N T I P A S T I

ROCCO
B A D  S O D E N

Verschiedene italienische  
Aufschnitt-Spezialitäten

28,00€

TAG L I E R E  D I  TAG L I E R E  D I  
A F F E T TATO  M I S TOA F F E T TATO  M I S TO



Street Pulled Pork 20,5
mit Focaccia, Rucola, mariniertem Rotkraut 
und Roccos BBQ-Sauce

Hot New York Pastrami Sandwich 23,5
Pastrami-Brot mit mariniertem Rotkraut 
Smoking Gun Sauce und Rucola

Beef Brisket 36,0
Smoked Rinderbrust mit mariniertem Rotkraut & 
Roccos BBQ-Sauce   

U.S. Kalb Spare Ribs 36,0
Sousvide gegarte Spare Ribs mit BBQ-Sauce

F U M E  &  I T A L O  A M E R I C A N OF U M E  &  I T A L O  A M E R I C A N O

Alle Gerichte werden mit Pommes Frites serviert

ROCCO
B A D  S O D E N

mit buntem Gemüse
34,0

F I S C H  D E S  F I S C H  D E S  
T A G E ST A G E S

R O C C O  I L R O C C O  I L 
M A C E L L A I O M A C E L L A I O 

G R I G I L I AG R I G I L I A

U.S. Flanksteak Tagliata 31,0
mit Artischocken & Pecorino

Angus U.S. Rib Eye 300g 48,0
 400g 58,0

Rinderfilet vom Lavastein-Grill
Lady Cut  200g 34,0
Patrone Cut  300g 46,0
Capone Cut  400g 55,0

BEIL AGEN:
Insalata Mista, Roccos Pommes,  

Süßkartoffel Pommes, Kartoffelpüree,  

gebratene Artischocken mit Trüffelessenz, 

Blattspinat, gegrilltes Gemüse

+6,5

Getrüffeltes Kartoffelpüree, Trüffel Pommes

+9,5

I  C L A S S I C I  I  C L A S S I C I  
D E L L A  C U C I N A D E L L A  C U C I N A 

I T A L I A N AI T A L I A N A

Paillard vom Kalb 34,0
mit grünem Spargel und  
Zitronenvinaigrette

SAUCEN:

- Roccos BBQ Sauce

- Chimichurri-Sauce

- Gorgonzola-Sauce

- Pfeffersauce

- Trüffelmayo

- Rotweinreduktion

+4,0





Tiramisu Old School 12,5

Foresta Nera 14,5
Schokoladenmousse mit Amarena-Kirsche

Peach & Yogurt 13,5
Weiße Schokomousse mit Pfirischkern & Joghurteis

Caramello Cheesecake 13,5

Red Velvet Tortino 15,5
Warmes Küchlein mit Cream Cheese Frosting

Zitronen-Basilikum Sorbetto 5,5

R O C C O  E  R O C C O  E  
I  D O L C II  D O L C I

ROCCO
B A D  S O D E N

Formaggio Misto 21,0
Italienische Käsesorten mit Feigenmarmelade

Sorpresa 4,5
Mini Dessert - Lassen Sie sich überraschen
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